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PRINCIPE DE
CoNFIANCE ENTRE 
LE vigneron ET LE
CONSOMMATEUR

culture bio ou
bio dynamique

cépages  ET
LEVURES 

100%  issus 



4 4 €

4 5 €

6 2 €

9 3 €
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V i r é - c l e s s é  -  D o m a i n e  S a i n t e  B a r b e 2 0 2 2

C h a b l i s  -  D o m a i n e  C h r i s t i a n  M o r e a u  2 0 2 0

C h a b l i s  1 e r  c r u ,  v a i l l o n  -  D o m a i n e  C h r i s t i a n  M o r e a u 2 0 1 8

 C h a b l i s  g r a n d  c r u ,  l e s  c l o s  -  C h r i s t i a n  M o r e a u 2 0 2 1

4 0 €c r o z e s - h e r m i t a g e - L a u r e n t  H a b r a r D
Marsanne / Roussanne. Parfum délicat de pêches et de mirabelles.
Une bouche ample et équilibrée par une acidité maitrisée.

 2 0 2 1

S a i n t  j o s e p h ,  A l t i t u d e  3 0 0  -  D o m a i n e  d e s  A m p h o r e s  2 0 2 2

100% Chardonnay, fermenté en levures indigènes, élevé sur lies pendant 1 an. 
Vieilles vignes, 65 ans d'âge. Un corps de rêve, plein de rondeurs. 

 Roussanne / Marsanne. Un des trop rares domaines de Saint-Joseph à travailler 
en biodynamie. Senteur florale, onctuosité, et belle longueur en bouche.

100% Chardonnay, fermenté en levures indigènes. 
Un vin complexe et délicat, très aromatique.

L'un des 1er crus du domaine Christian Moreau. Des vignes de 65 ans d'âge. 
Elevage partiel de 6 mois en fût. Un vin très aromatique, un corps généreux et raffiné.

Le plus connu des grands crus de Chablis. 
Beaucoup de minéralité, une finesse incomparable et une magnifique structure. 

DYN

m E T H O D E
N a t u r E

B I O B I O d y n a m i eV é g a n

6 7 €

C o t e a u x  d u  l y o n n a i s ,  A l b u s  -  L e  b o u c  &  l a  t r e i l l e 2 0 2 0

Viognier. Vendanges manuelles, levain naturel. Elevage en fût de chêne 7 mois.
Notre vin le plus local. Fruits à noyau, petites notes toastées, une bouche souple et ronde. 

C O N D R I E U  L a  C ô t e  - D O M A I N E  D E S  A M P H O R E S   2 0 2 1
100% viognier. Élevé 8 mois en fût, il révèle des saveurs de violettes, de fleurs
d’acacias et d’abricots. Gras en bouche, il offre une belle longueur et onctuosité
caractéristique de cette grande appellation de la vallée du Rhône. 

3 9 €

3 4 €
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j u r a n ç o n ,  A m i s t a t  -  M o n t e s q u i o u  2 0 2 1
Gros et Petit Manseng. Equilibré et vivace, mêlant la pêche jaune, l’abricot et les fruits
exotiques, en font un vin doux séduisant, aérien et minéral.

b E A U J O L A I S  L E S  P I E R R E S  D O R é e s  -  D o m a i n e  L E S  p r e v e l i è r e 2 0 2 3
100% Chardonnay, Gourmand de minéralité et finement boisé avec ses arômes subtils de
fleurs d'acacia

2 8 €
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R i e s l i n g  -  l e s  f r è r e s  e n g e l

G e w u r z t r a m i n e r -  l e s  f r è r e s  e n g e l

Vendanges manuelles. Élevage 11 mois sur lies. Il présente des notes minérales, expression de
son terroir granitique d’origine. Vin d'une belle fraîcheur et acidité.  

Le Gewurztraminer est un cépage à grappes roses, donnant un vin corsé, riches en arômes de
fruits : litchis, mangue et de fleurs roses.

2 0 2 1

2 0 2 2

3 3 €DYN

3 5 €DYN

DYN
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c I G P  C o l l i n e s  d e  l a  m o u r e ,  F i o r e t t i  -  c h â t e a u  d e  s t o n y
Alliance de 5 cépages complantés. Sa robe est d’or pâle, son nez est floral, sa bouche
est ample et délicate. Poire et agrumes mêlés.

2 0 2 1

S '  -  d o m a i n e  d E  s a u m a r e z  
Grenache Blanc, Marsanne, et Rousanne. Fraicheur, minéralité et longueur en bouche.
De belles notes de poire. Simplicité et élégance. 

2 0 2 3
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3 0 €A n j o u ,  D i s - m o i  o u i  -  L e  f i e f  n o i r 2 0 2 2

100% Chenin Blanc. Demi-sec.
Un vin gourmand et fruité, qui reste frais et long en bouche. 

4 6 €DYNc h i n o n ,   l e s  c h e s n a i s  -  d o m a i n e  l a m b e r t  2 0 1 9

100% Chenin Blanc. Nez de fruits d’automne complétés par des notes briochées,
anisées et mielleuses. Belle attaque franche, bouche complexe et belle longueur. 

3 4 €

4 4 €

M e n e t o u - s a l o n ,  L e s  b o r n é s  -  D o m a i n e  P e l l é
Vin aromatique, ce 100 % sauvignon blanc plaira pour son exotisme et son éclat.

2 0 2 0

S a n c e r r e  -  D o m a i n e  P e l l é 2 0 2 0  E T  2 0 2 1
100 % Sauvignon blanc. Notes d'agrumes, arômes floraux, et une jolie minéralité. 
Belle persistance aromatique.  

3 4 €A n j o u ,  L ' é c h a p p é e  -  L e  f i e f  n o i r
Chenin Blanc. Effluves de poire juteuse, bouche ronde et équilibrée.
Minéralité et zestes d’agrumes en finale.

2 0 2 2

3 8 €

3 6 €
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A r b o i s ,  c u v é e  t r a d i t i o n  -  D o m a i n e  v i l l e t  
La cuvée tradition. Un savagnin typé vin jaune. 
Elevé sous voile, aux arômes de noix et minéraux.

2 0 1 6

a R b o i s  - S A V A G N I N -  D o m a i n e  v i l l e t  2 0 1 7
Une cuvée ouillée, permettant l'exaltation des arômes de fruits blancs du savagnin.

9 3 €DYNA r b o i s ,  V i n  j a u n e  -  D o m a i n e  d e  l a  p i n t e  2 0 1 0
Robe jaune doré. Nez très complexe de noix fraîche, de fruits secs et confits, rehaussé par
une note épicée. La bouche est surprenante par la puissance et la persistance aromatique.
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F l e u r i e ,  g r a n d  p r è s  -  N e s t o r  B é l i c a r d 2 0 1 9
Gamay. 9 mois de fût de chêne. Longueur en bouche, complexité, bel équilibre. 
Une grosse cerise juteuse et croquante, avec un soupçon de vanille. 

3 4 €

Gamay, vendanges manuelles éraflées, sans sulfites, levain naturel. 
Notre vin le plus local. Un bonbon acide à la groseille... une bouche fraîche et gouleyante.  

C ô t e a u x  d u  l y o n n a i s ,  b o u c  à  P o i l s  -  L E  B O U C  A  L A  T R E I L L E 2 0 2 1 3 3 €

L e s  p i e r r e s  d o r é e s ,  v i g n e s  b r u n - d o m a i n e  l e s  p r é v e l i è r e s 2 0 2 3
Gamay. Une gourmandise structurée aux arômes de fruits rouges. 
Un élevage en fût, qui offre une belle charpente, et des notes vanillées.

2 8 €
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c r o z e s - h e r m i t a g e  -  l a u r e n t  h a b r a r d 2 0 2 0

s a i n t  j o s e p h ,  L e s  m é s a n g e s  -  d o m a i n e  d e s  a m p h o r e s 2 0 2 1
Syrah. 18 mois de fûts de chêne. Notes de violettes et de cassis. Un Côtes-du-Rhône
septentrional bio-dynamique, sur les coteaux abrupts de Chavannay ! Bravo ! 

4 2 €

4 3 €DYN

100% Syrah. Vignes vieilles de 80 ans. Petits fruits noirs au nez, tanins fondus en
bouche avec une grande longueur, sans sulfite à la mise en bouteille. 

c h â t e a u n e u f - d u - p a p e ,  c a t a r i n a  -  d o m a i n e  d u s e i g n e u r 2 0 1 9
100% grenache. 4 à 5 semaines de fermentation sur levures indigènes. 12 mois d'élevage
en demi muids. Une bouche de framboise et garrigue et de belles notes boisées.

6 3 €DYN

y a m a k a s i  -  d o m a i n e  d u s e i g n e u r  2 0 2 1
Grenache, syrah, cinsault. Vin de plaisir immédiat, vinifié naturellement sur un fruit frais,
croquant et désaltérant. Savourer l'éclat de ses arômes de fruits rouges. Sans sulfite.

3 4 €DYN

L E S  I R I S -  d o m a i n e  d e s  a m p h o r e s

2 0 2 0

100% Syrah. La Syrah au naturel, fraîcheur, mûre et violette

C ô T E  R Ô T I e ,  D R E V O N  -  D O M A I N E  D E  R O S I E R S  
98% Syrah, 2% viognier. Elevage 18 mois en fûts. Compotée de cerise noir mêlée à des
touches de moka et de violette. Nez élégant, bouche gourmande, tanins soyeux,
parfaitement fondus. 

2 0 2 2

2 0 1 6C A I R A N N E ,  T E R R A  R H ô N a -  D O M A I N E  C O N S T A N T - D U Q U E S N O Y

Grenache, Syrah, Carignan. Nez de fruits noirs et pivoine. Attaque fraîche et 
fruitée, de la rondeur, finale légèrement poivrée. 

7 7 €

2 7 €

3 5 €
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P i n o t  m o i r -  l e s  f r è r e s  e n g e l
Un élevage de 15 mois sur lie lui confère des tanins soyeux, fondus, une belle acidité
persistante, longueur en bouche, bouquet aromatique sur le fruit rouge, cerise / fraise très mûre  

2 0 2 1 3 3 €DYN
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is S a i n t  e m i l i o n  g r a n d  c r u  -  c h â t e a u  B E L R E G A R D  -  F I G E A C   2 0 1 7

f r a n c s  c ô t e s  d e  b o r d e a u x ,  B a r t h é l é m y  -  c h â t e a u  l e  p u y 2 0 1 1

4 5 €

1 8 9 €

12 mois d’élevage en fût. Une dominante de merlot confère de beaux arômes de fruits rouges,
menthol et réglisse, que l’on retrouve en bouche agrémentés de vanille, cardamome et cuir.   

Merlot, Carbernet Franc et Carménère. Une vinification longue de 24 mois, par dynamisation en
fonction des phases de la lune. Un vin d'émotions, un domaine mythique, une cuvée merveilleuse.
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s a n t e n a y  -  d o m a i n e  C h a p e l l e 5 2 €2 0 1 8
Vignes exposées plein sud. Elevage de 15 mois en cuve inox. 
Nez de fruits rouges et cerise. Bouche ample et rondeur. 

I R A N C Y  D O M A I N E  R I C H O U X  2 0 1 8
Pinot noir, fruit solaire et bien mûr, presque confit, d’où des tanins souples et gras 4 9  €

C a s t i l l o n  C ô t e s  d e  B o r d e a u x  -  c h â t e a u  B R A N D E A U  2 0 1 9 3 5 €
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S ' r o u g e  -  d o m a i n e  d e  s a u m a r e z 2 0 2 2
Syrah Grenache et Mourvèdre. frais et acidulé, une bouche assez
puissante de fraise bien mûres

c o r b i è r e ,  h e c t o r  e t  J u l i e t t e   -   s a i n t e s  m a r i e  d e s  c r o z e s  
Syrah et Grenache. Parfums de fruits confiturés, quelques flagrances de cacao et de
torréfaction, bouche puissante et chaleureuse.

2 0 1 9

P A Y S  D E S  C E V E N N E S ,  L E  P I N O T  N O I R  -  M â S  B R E S 2 0 2 0
100% Pinot noir. Un cépage atypique pour des vignes dans le piémont cévenol.  
Nez et arôme de cerise, équilibré par une belle fraicheur. Vin simple et gourmand. 

T E R r A S S E  D U  L A R Z A C ,  L ' I N D I G è N E  -  M â S  D E S  A G R U N E L L E S  2 0 2 0
Syrah, Grenache, Carignan. Le 1er nez, presque salin, est minéral. Après ouverture, 
un bouquet de réglisse et de fruits noirs. La bouche est pleine d’intensité de fruits noirs.

2 5 €

DYN

4 1 €

2 5 €

3 9 €

T E R r A S S E  D U  L A R Z A C ,  C a r i n o  -  M â S  D E S  A G R U N E L L E S  2 0 2 0
Carignan noir 100%. Vieille parcelle de vignes des années 50.
Fruits rouges et noirs, épices, herbes sauvages, fleurs. Un tourbillon de douceur et de plaisir

DYN 3 6 €  

I G P  c o l l i n e s  d e  l a  m o u r e ,  G a r a n c e  -  C h â t e a u  d e  S t o n y 2 0 1 9
Syrah et Mourvèdre. Rond et chaleureux, parfumé de cerise très mûre 
et de cassis. Un domaine qu'on adore.

3 3 €

T i t i  a m o  -  d o m a i n e  r i m b e r t 2 0 2 1
100% Barbera. Un cépage italien en languedoc. Une robe pourpre, un nez fruité,
fraise des bois, une bouche souple, ronde, gouleyante; légère acidité en finale.

2 3 €

80% Merlot, 20% Carbernet Franc. Une vinification longue de 16 mois en cuve de 5000L en bois.
 un nez de fruits noirs, suivi d’une bouche puissante ,complexe et tannique. 

I R A N C Y  M A G N U M   9 5  €2 0 1 5
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N O S  R O S É S

N O S  P É T I L L A N T S

p é t a l e  d e  c i s t e ,  v D f  -  c h a t e a u  d e  s t o n y  /  l A N G U E D O C 2 0 2 0

C h a m p a g n e  A l b e r t  M E Y e r -  b r u t  

l ' o r i g i n e l l e  r é s é r v e ,  p e t  n a t  -  b u g e y 2 0 1 9

2 5 €

3 3 €

5 8 €

m E T H O D E
N a t u r E

B I O B I O d y n a m i e

100% Mourvèdre. Naturel et sans complexe. 
Notes de fleurs, griottes et agrumes. 

Pinot noir, Pinot meunier et chardonnay composent ce Champagne à la bulle fine, et
au bel équilibre

Chardonnay, Aligoté, Mondeuse et Pinot noir. 
Un vin sec, tout en finesse et en légèreté. Un pétillant à découvrir. 

L E  r o s é  d e  r o s a l i a  -  n e s t o r  b é l i c a r d 2 0 2 0 2 7 €
gamay, plein de rondeur

V é g a n

V I N  O R A N G E

v i n  o r a n g e  -  L e s  F r è r e s  E N G E L  -  A l s a c e  2 0 2 2 3 5 €
10 jours de macération des grappes entières, cépage pinot gris, riesling et pinot blanc;
des notes florales laissent place à une bouche amble de fruits exotiques
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M E N E T O U - S A L O N ,  L E S  B O R N é E S  -  D O M A I N E  P E L L é  2 0 2 0
Cuvée gourmande où le plaisir s’allie à une belle matière, 
ce 100 % pinot noir séduit par son profil vif et fruité.

a n j o u ,  s o m n a m b u l e  -  l e  f i e f  n o i r  2 0 2 0
Grolleaux, Cabernet Franc. Notes de fruits rouges, arômes de fraise et cassis.
Vin en souplesse et en rondeur. 

3 7 €  

3 4 €

c h i n o n ,  l e s  p e r r u c h e s  -  d o m a i n e  l a m b e r t  2 0 1 9 3 7 €
Cabernet Franc. Le nez est gourmand, plutôt sur le fruit. la bouche propose une belle
complexité avec une finale pleine et des tanins très fins.
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